
 
 
 
 
 
 

Indisches Restaurant 
Nymphenburger Str. 145 / Ecke Landshuter Allee  80636  München 

Tel. 089 / 12 00 70 50  Fax 089 / 12 00 70 51  www.taj-mahal-muenchen.de 
Öffnungszeiten an den Feiertagen: 

Heiligabend 17.30h bis 24.00h, 1. und 2. Weihnachtsfeiertag: durchgehend von 11.30h bis 24.00h,  
Silvester: 17.30h bis Open End, Neujahr: 17.30h bis 24.00h 

Gerne können Sie auch an allen Feiertagen à-la-carte essen oder sich Ihr eigenes Menü – auf Wunsch 
auch voll vegetarisch - aus der Standard-Speisekarte zusammenstellen. 

Bitte reservieren Sie rechtzeitig bei Herrn Ataur Rahman unter Tel.-Nr. 089 / 12007050! 

Weihnachten und Silvester stilvoll und preisbewusst  
als Single, mit Familie und / oder Freunden feiern! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü für 1 Person   Menü für 2 Personen  
 

1. Gang: Begrüßungscocktail   Begrüßungscocktail 
 

2. Gang: Indische Hummercreme-Shorba mit Sherry       oder: 
  Sabzi Shorba (Indische Gemüsesuppe)         oder: 
  Sabzi Tikki (Gemüseküchlein mit Auberginen, Zucchini, Erbsen und Kartoffeln)    oder: 
  Murgh Tikki (Feine frittierte Küchlein, gefüllt mit gehacktem Hühnerfleisch, Zwiebeln und Koriander) 
 

3. Gang: Single-Festtags-Auswahl:  1 x TAJ MAHAL Festtags-Thali für Zwei: 
 

  Chicken Hyderabadi   * Chicken Hyderabadi 
  Zartes gegrilltes Hühnerbrustfilet mit frischer Minze und Spinat, in einer mild-würzigen Soße mit 
  gehacktem Hühnerfleisch – eine Festdelikatesse nach aristokratischer Mughlai-Art 
  oder:        und: 

Lamm Mumtaz   * Lamm Jalfrezi 
Feinstes gegrilltes Lammfilet in milder    Zartes gebratenes Lammfilet mit Tomaten,  
Masala-Soße, mit gehacktem Lammfleisch    Zwiebeln und Paprika, nach Madras-Art, scharf 

  oder:        und: 
  Vegetable Jalfrezi   * Delikate Gemüsevariation 

Frisches gemischtes Gemüse, mit Tomaten,    Marktfrische Gemüse in Curry-Soße,  
Paprika, Zwiebeln, grünem Chili und    fein gewürzt ! 
hausgemachtem Paneer-Käse, pikant ! 

  oder:        und: 
  Mixed Tandoori-Grill-Platte  * 1 x Mixed Tandoori-Grill-Platte 

- Etwas von allen Tandoori-Köstlichkeiten ! - 
 

Beilagen: Bester Safran-Basmati-Reis und ofenfrisches Nan-Brot 
 

4. Gang: Kl. gemischter Dessertteller Gr. gemischter Dessertteller 
 

5. Gang: Hausgemachter Digestif  Hausgemachter Digestif 
  auf Wunsch entweder Mangolikör oder Mangoschnaps oder: 
  1 Tasse Kaffee oder Espresso 
 

  zu € 19,90!    zu € 45,00 komplett für 2 Personen!  
Wein-  Flasche Italienischer Qualitäts-Rotwein, 0,75l, Rubesco DOC              € 19,50  

empfehlung: oder: 
  Flasche Südafrikanischer Qualitäts-Weißwein, 0,75l, Sauvignon Blanc            € 18,50  


